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Real Cafetaria by Casa da Calçada 

RECOMENDADO

/ COZINHA PORTUGUESA
COM  RECOMEDAÇÃO MICHELIN

PORTUGUESE CUISINE
WITH MICHELIN RECOMMENDATION

Bem-vindo ao Real Restaurante. Convidamo‐lo a fazer
uma viagem pelos clássicos da cozinha tradicional
portuguesa, reinventados pelo chef Fábio Oliveira, com
paragem especial nos pratos de origem mediterrânica.
Uma elegante experiência gastronómica, rica em sabores
e comprometida com a qualidade e a autenticidade.
O Real by Casa da Calçada foi recomendado pelo Guia
Michelin, atestando a excelência da nossa proposta
gastronómica.

Welcome to Real Restaurant. We invite you to take a
journey through the classics of traditional Portuguese
cuisine, reinvented by chef Fábio Oliveira, with a special
stop at dishes of Mediterranean origin. An elegant
gastronomic experience, rich in flavors and committed to
quality and authenticity. Furthermore, Real by Casa da
Calçada has been recommended by the Michelin Guide, a
testament to the excellence of our culinary offering.



HORÁRIO DE ADMISSÃO 
SCHEDULE 

Almoço Lunch 
Segunda a Sábado, das 12h30 às 15h. 
Monday to Saturday, from 12:30 pm to 03 pm. 

Jantar Dinner 
Segunda a Sábado, das 18h30 às 22h. 
Monday to Saturday, from 6:30 pm to 10 pm. 

Por favor, indique todas as suas alergias e intolerâncias alimentares com
antecedência. Please state all allergies and food intolerances in advance. 

Todos os valores estão em euros e incluem IVA e serviço à taxa legal. 
Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode 
ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este for inutilizado. 
All our prices are in euros and include VAT and service. No dish, food 
product or drink, including the couvert, shall be charged unless it is 
ordered or rendered unusable by the customer. 



COUVERT

ENTRADAS
STARTERS

Bolinho de bacalhau com gema confitada ( 2 uni.)

Croquetes de rabo de boi com maionese trufada ( 2 uni.)

Lula grelhada no carvão com molho de espumante Casa da Calçada

Salt cod fritter with confit egg yolk  ( 2 uni.)

Oxtail croquettes with truffle mayo  ( 2 uni.)

Charcoal-grilled squid with Casa da Calçada sparkling wine sauce

Queijo de vaca amanteigado no forno com amêndoa torrada e tomilho
Creamy cow’s cheese baked with toasted almonds and thyme

Amêijoa à Bulhão Pato com tosta de massa-mãe
Clams "Bulhão Pato" style with sourdough toast

Creme de legumes
Vegetable cream soup

5€ p/ pax

6€

8€

18€

18€

6€

Pão de trigo de fermentação natural, manteiga com flor de sal,
azeitona Cobrançosa, azeite biológico
Wheat sourdough bread, butter with sea salt, “Cobrançosa”
olives, organic olive oil

25€Tábua de queijos e enchidos 
Charcuterie board

15€



PEIXES
FISH

Corvina grelhada com arroz de marisco

Paletilla de cordeiro com arroz do forno, chouriço e cogumelos (2 pax)

Robalo grelhado com cuscos de Vinhais, grelos e chouriço

Bacalhau à Brás

Polvo à Lagareiro 

Grilled croaker with seafood rice

Lamb shoulder with jus rice in woven, Portuguses chouriço and mushrooms (serving 2)

Grilled sea bass with Vinhais cuscos, turnip green and Portuguese chouriço

Shredded cod fish, matchstick potatoes, egg yolk

Octopus, portuguese punched potatoes, turnip greens, garlic, olive oil
30€

20€

30€

32€

65€

CLÁSSICOS 
CLASSICS

Arroz de algas e robalo (2 pax)
Atlantic wild sea bass, seaweed rice (serving 2)

65€

Bacalhau à Real
Deep fried cod fish, round chips, sauteed onions and peppers

35€



ACOMPANHAMENTOS
SIDES

Batata a murro

Batata frita rústica

Tagliatelle trufada

Salada mista 

Portuguese style smashed Potatoes

Rustic fries 

Truffle tagliatelle

Mixed salad

6€

6€

10€

6€

CARNE
MEAT

Bochecha de porco preto com batata-doce, castanha assada e cebola caramelizada

Magret de pato com arroz de forno e enchidos portugueses

Black pork cheek with sweet potato, roasted chestnuts and caramelized onion

Duck magret with baked rice and traditional Portuguese sausages
26€

28€

Lombo de vaca com molho de vinho do Porto 180gr
Fillet-mignon with Port wine reduction

30€

Bife à Portuguesa Vazia Maturada 200gr
Tenderloin steak, egg, iberian ham, chips

35€

DO CARVÃO BIO 
FROM THE BIO CHARCOAL GRILL

Franguinho piripiri
Spicy grilled chicken

20€

Espargos grelhados
Grilled asparagus

8€



Creme de legumes

Corvina grelhada ou panados de frango com arroz ou batata palito

VEGETARIANO  
VEGETARIAN

CHILDREN

Tagliatelle trufada com cogumelos selvagens
Truffled tagliatelle with wild mushrooms
 
Brás de legumes  
Sautéed vegetables, sautéed onions, matchstick potatoes, and egg yolk 

20€

5€

16€

20€

CRIANÇAS 

Vegetable cream soup

Grilled croaker or chicken breast with plain rice or finger fries



9€

8€

SOBREMESAS
DESSERTS

Tarte de noz pecan

Tarte de maçã de Alcobaça

Pudim Abade de Priscos

Leite-creme

Pecan pie

Alcobaça apple tart

Traditional Portuguese custard pudding 

Crème Brûlée-Style Custard

8€

Fruta laminada
Sliced fresh fruit

8€

6€

Bolo de chocolate 
Moist chocolate cake

8€

Gelado da estação
Seasonal ice cream 2 scoop

6€


